
Für Fragen bezüglich der Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser fachgeschultes Servicepersonal. 

Aus dem Suppentopf 
 
 

 

Bärlauchcremesuppe 
Schlaghaube | Brotwürfel 

€  5,50 
 

 

Klare Rindsuppe 

Frittaten | Backerbsen | Brandteigkrapferl 

Fleischstrudel | Leberknödel  

€    4,20 
     

 

Klare Gemüsesuppe 

Frittaten | Backerbsen | Brandteigkrapferl 

€    4,20 

 

 

 

 



Für Fragen bezüglich der Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser fachgeschultes Servicepersonal. 

Klassiker 
 
 
 

 

„Gebackener Teller“ 
Wienerschnitzel | Cordon-Bleu 

Pommes – frites | Preiselbeeren 
€  15,80 

 

Cordon – Bleu von der Pute  
Pommes – frites | Preiselbeeren 

€  16,80 
 

„Steirisches Kürbiskernschnitzel“ 
Hühnerbrüstchen gebacken in der Kürbiskernkruste 

Reis | Preiselbeeren 

€  16,90 
 

„Steirischer Backhendlsalat“ 

Hühnerbruststreifen im Knuspermantel (Sonnenblumen-, Sesam- u. Kürbiskerne) 

serviert auf Kartoffel- & Blattsalat | Kernölmarinade 

€  13,20 
 

Gebackene Kalbsleber  

Mayonnaisesalat 

€  15,80 
 

 



Für Fragen bezüglich der Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser fachgeschultes Servicepersonal. 

Schweinskotelette vom Grill 
Natursaft | cremiger Bärlauch Reis 

€  17,20 
 

 

„Hausteller“  
gegrillte Hühnerbrust | Wienerschnitzel | Grillwürstel 

Pommes-frites | Gemüse | Cocktailsoße 

€  19,80 
 

Gebratene Schweinsmedaillons 
Bärlauchsoße | Bandnudeln 

€  19,90      
 

 

Rindsbraten in Wurzelrahmsoße 
Kroketten | Preiselbeerfrucht 

€  19,50 
 

 

Gebratenes Zanderfilet 
Soße Tatare | Petersilienkartoffel 

€  19,80 
 

 

„Calamari fritti“ (Tintenfischringe im Backteig) 
Soße Tatare | Petersilienkartoffeln  

€  16,80 

 



Für Fragen bezüglich der Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser fachgeschultes Servicepersonal. 

Vegetarisches Eck 
 

 

„Vorauerhof Salat“ 

gebackene Erdäpfeltascherl mit Tomaten–Mozzarella Füllung 

serviert auf Blattsalaten in Kernöl – Balsamicomarinade 

Cocktailtomaten | Mozzarellabällchen 

€  13,20 
 

 

„Vegetarischer Teller“ 
Gemüselaibchen | gebackener Emmentaler 

Soße Tatare | Preiselbeeren | Salatteller 

€  13,80 
 

Kürbis – Falafel (Vegan) 

                 saftig-fluffige Kichererbsen Bällchen, verfeinert mit Kürbiswürfel 

             serviert auf Kartoffel-Blattsalaten in Kernölmarinade 

           Cocktailtomaten | Haselnüsse 

                               €   13,20       
 

Bandnudeln | Bärlauchsoße 
Parmesan | Salatteller 

€  14,20 

 



Für Fragen bezüglich der Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser fachgeschultes Servicepersonal. 

„Für unsere Kleinen“ 
 
 

„Rumpelstilzchen“ 
kleines Schweinsschnitzel gebacken | Pommes – frites 

€    8,90 
 

„Max & Moritz“ 
kleines Schweinskotelette vom Grill | Pommes – frites 

€    8,90 
 

„Biene Maya“ 
gegrilltes Frankfurter Würstel | Pommes – frites 

€    8,20 
 

 

Beilagen | Salate 
 

Reis | Petersilienkartoffel | Kroketten | Spätzle | Gemüse    

Bratkartoffeln | Pommes – frites  | gebackene Spiralenkartoffeln    €   4,20 

       
Je nach Saison: Kartoffeln, Karotten, Gurken, Bohnen, Fisolen, 

Tomaten, rote Rüben, Kraut, Schwarzwurzeln, Blattsalate    €   4,20 
 

Aufpreis für:  Dressings, Kernölmarinade, Olivenölmarinade    €   1,00 



Für Fragen bezüglich der Allergene,  

wenden Sie sich bitte an unser fachgeschultes Servicepersonal. 

Süßes 
 

 

Schwarzwälderkirschtorte 
 €   4,50 

Kardinalschnitte | Kaffeecreme 

€   4,50 

Rehrücken | Schlagobers 

€   4,50 

warmer  Apfelstrudel | Topfenstrudel 

Vanille-Eis | Schlagobers 

€   6,50 

Schwarzwälderkirsch Eisknödel 

Kirschenkompott | Schlagobers 

€   5,50 

„Eisknödel Variation“ 
(Vanille-Nougat | Joghurt-Himbeere | Vanille-Marille) 

Fruchtspiegel | Schlagobers 

€   7,10 

 

 
 


